NIZZA DOCG

Carlo Magro

CARATTERISTICHE TECNICHE ?

Tipologia: Vino rosso fermo
Vitigno: Barbera 100%
Area di produzione: Italia - Nizza Monferrato

Formati: 75 cl, Magnum 1,5 It, Jeroboam 3 It
Annata: 2017

Alcool: 15% Vol.

Temperatura di servizio: 18° C

VINIFICAZIONE ’

Vendemmia manuale, fermentazione in acciaio a
temperatura di 26°C. Completa fermentazione malo-
lattica e affinamento di 24 mesi in botte di rovere e
acciaio.

NOTE DEGUSTATIVE ’

Colore rosso rubino, intenso, Complesso, fine, vinoso e
fruttato con note di speziate ed eteree. In bocca ¢ sec-
co, caldo e morbido, fresco, abbastanza Sapido, cqui-
librato e persistente.

@ CASCINA PERFUMO

R 439 0141726938 Strada Vecchia Calamandrana, 30
[\ info@cascinaperfumo.it 14049 Nizza Monferrato (AT) @ www.cascinaperfumo.it o




