MOSTO PARZIALMENTE FERMENTATO

CARATTERISTICHE TECNICHE ;

Tipologia: Vino bianco dolce Frizzante

Vitigno: Moscato 100%

Area di produzione: Italia - Nizza/Calamandrana
Formati: 75 cl

Annata: N.D.

Alcool: 5,5% Vol.

Temperatura di servizio: 6-8° C

VINIFICAZIONE ;

Vendemmia manuale, ammostamento
e fermentazione parziale in acciaio a
bassa temperatura.

NOTE DEGUSTATIVE ;

Frizzante, colore giallo paglierino,
abbastanza fine ed aromatico, in bocca
e dolce, fresco, intenso e persistente.
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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

SUSTAINABLE QUALITY

CASCINA PERFUMO




